
ふくしまラウンジ

飲食、喫茶、飲み比べ等が楽しめる
憩いのスペース

10：30～19：00
（ラストオーダー18：30）

営業時間

11：00～売り切れまで飲食コーナー

全国に誇る

酒

求肥（ぎゅうひ）を使い、
甘さを極限まで控えた
白餡がシャインマスカットの
味を引き立てます。

シャインマスカット
の大福 ･･1個 230円

シャインマスカットの
タルト･････････････1個 850円
アクセントのレモンカスタードと
贅沢シャインマスカットのタルト。

福島では珍しいマフィン専門店。
温めると一層美味しくなります。

シャインマスカットの
マフィン 1個 380円

伊達市 酒井ぶどう園のシャインマスカットを使い、
物産館オリジナルスイーツに仕上げました。
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ザ・セレクトン福島●
ホテル福島
グリーンパレス アパホテル

東横イン

西華

コラッセ
ふくしま

福
島
駅

西口バスプール
タクシー乗り場

駐輪場

指定P

リッチモンド
ホテル

〒960-8053
福島市三河南町１-20 コラッセふくしま１Ｆ

■掲載内容は、広告制作時の情報です。出展者
および商品・価格などは変更となる場合がありま
すのでご了承ください。■催事内容は予告なく
変更することがあります。■表示価格は、全て税
込み価格です。■写真はイメージです。実際の商
品とは異なる場合があります。■車でお越しの
際は、コラッセふくしま駐車場（30分無料）をご利
用ください。また、大型バスは西口バスプールを
ご利用いただけます。

TEL.024-525-4031
営業時間　９：30～19：00
【運営】公益財団法人福島県観光物産交流協会

福島県観光物産館

2021 9月下旬号福島県観光物産館だより 来店時のお願い ・可能な限り少人数でお越しください。
・マスクの着用をお願いいたします。

・入口で手指のアルコール消毒をお願いいたします。
・レジ精算待ちの際は間隔を空けてお並びください。

シャインマスカット
スイーツ

エメラルドの輝き

伊達市 Patisserie Allumette
パティスリーアリュメット

二本松市 ケーキ工房 Patisserie ＭoＭo
パティスリーモモ

福島市

ケーキ家Piggy
ピギー

福島市 Sweety Shinri
スイーティー　  シンリ

二本松市
Patisserie Reconnaissance

パティスリールコネサンス

二本松市 菓子処まつもと

福島市 はちまん

Latta Lutta
マフィン専門店らったるった

福島市（飯坂温泉）

松川 松月堂菓子店
福島市松川町 SHOGETSUDO MATSUKAWA

福島市 PATISSERIE SEISENDO
菓匠清泉堂

福島市 KERIKERI
ケリケリ

福島市 Patisserie EcLore
パティスリーエクロール

桑折町 Ohnoya
大野屋

9/17㊎～20㊊・23㊍

シャインマスカット入り
スクエアシュー ･･････1個 442円

シャインマスカットの
ショートケーキ 1個 520円
旬のシャインマスカットとカスタード
クリームを軽い食感のスポンジで
サンドし、あっさりとした生クリームで
仕上げました。

シャイン・パンナコッタ
･････････････････ 1個 470円
パンナコッタのミルキー感と
バニラビーンズがシャインマスカットを
引き立てます。

バスクチーズとシャイン
マスカット････ 1個 500円
国産クリームチーズを使った
バスクチーズとシャインマスカットが
相性ピッタリ。
濃厚なのにさっぱり風味です。

シャインマスカットとルバーブの
マリトッツォ･･･････ 1個 454円
自家製ルバーブジャムとマスカルポーネの
ホイップを、フレッシュなシャインマスカットと
合わせました。

ミュスカティエ
･･･････････････････ 1個 640円
貴腐ワインとキルシュの
シロップを打ったアーモンド生地で
旬のマスカットをサンドした、
フレジエのマスカット版です。

シャインマスカットの
ぷりん ･･････････････････ 1個 400円
飯坂の素材にこだわった
飯坂ぷりんの上に、
シャインマスカットを敷き詰めました。

シャインマスカット
ショートケーキ
･･･････････1個 450円
ふわふわスポンジ、
国産生クリームと、
たくさんのシャイン
マスカットを合わせました。

シャインマスカットのタルト
････････････････････････1個 580円
バニラビーンズたっぷりのカスタード
クリームの上に、シャインマスカットが
ふんだんにのった贅沢なタルト。

シャインマスカットパフェ
･･･････････････････････1個 800円
シャインマスカットを贅沢に使ったパフェ。

シャインマスカットタルト
･････････････････････････････････ 1個 584円

生クリーム、カスタードのダブルシュークリームと、
旬のシャインマスカットのコラボレーション。

クッキーとアーモンドのタルトに、２層のクリームと
大粒のシャインマスカットを
のせました。

シャインマスカット
のタルト
･･･････････ 1個 550円

ヨーグリー・シャイン
･･･････････････1個 500円
ヨーグルトのムースの上に
白ワインとマスカットの
ゼリーを流し込み、シャイン
マスカットを贅沢にのせました。

自慢のスポンジとフレッシュな
生クリームに、シャインマスカットを
たっぷりとサンドしました。

ルコネサンスで人気のタルト、
特製カスタードに、
すっきりとした甘さのシャイン
マスカットをのせました。

シャインマスカットのマカロン
･･･････････････････････････････1個 140円

シャインマスカット
ショートケーキ･･･1個 480円

バタークリームにシャインマスカットを
たっぷりと練り込みました。

まりとっつぉ
(シャインマスカット)
･･･････････････ 1個 450円
生クリームたっぷりの
「まりとっつぉ」にシャイン
マスカットをサンドしました。

シャインマスカットジュレプリン
･･･････････････････････････ 1個 480円
福島県産梨のリキュールを使った
ジュレで、大人なプリンに仕上げました。

ジュレ・ソーテルヌ
････････････････ 1個 430円
かる～いレアチーズ、貴腐ワイン
（ソーテルヌ）のゼリーに、
シャインマスカットを贅沢に
盛り付けました。

福島市 Cafe de Fleur
カフェ・ド・フルール

福島市 Patisserie Sawada
澤田屋

二本松市 Atelier de Gateaux
アトリエドガトー

郡山市
Patisserie Le Perroquet

パティスリー ル・ぺロケ

福島市（飯坂温泉） 一味庵

国見町 Patisserie La 4 区
パティスリー・ラ・ヨンク

ふくしまラウンジ
（ラウンジで販売）

二本松市 Patisserie ESSOR 
パティスリー エソール

奥会津金山赤かぼちゃ生産者協議会金山町

肉厚で
ホクホクとした食感と
豊かな甘さが特徴。

※出荷状況により数量が少ない場合があります。

金山町の
秋の
特産品！

金山赤かぼちゃ特別販売
･･･････････････････････････････････････････････････････････････････････時価

9/17㊎ 12：00～

Patisserie Mains de Chaton
パティスリーマンドゥシャトン伊達市

中村屋菓子舗福島市（飯坂温泉）

9/30㊍は棚卸しのため15：00閉店

300個限定 売り切れ次第終了

夕方からのお楽しみ 15:30～18：30
テイクアウトできます福島市のソウルフード

らーめん石狩【福島市】
円盤餃子
 20個1枚 1,350円
 50個1枚 3,000円
各日50枚限定販売

40食限定販売

もりそば（140ｇ） 750円
ぶっかけそば（140ｇ） 800円
そばセット（そば＋お稲荷さん（紅しょうが入り2個）） 850円
お持ち帰り：生そば真空パック
（140ｇ×2食） 600円各日10パック限定販売

各日10枚限定販売

ふ
く
し
ま
餃
子
の
会

実演

9/17金～20月9/17金～20月

9/29水・30木9/29水・30木

9/17金～19日9/17金～19日

9/25土～28火9/25土～28火

9/24金・25土9/24金・25土

9/21火～24金9/21火～24金

ふくしま。
ＧＡＰチャレンジフェア

GAP 蕎麦リレー
田村市常葉そば生産・製粉研究所

中華蕎麦こばや【福島市】
Blue Corn’s DINING
【会津若松市】

ブルーコーンズダイニング

創作麺
やま鳶
【いわき市】

手揉み中華そば
 800円
半熟味玉 100円

ミルフィーユカツ「会津のソースカツ」
（サラダ・スープ付き） 1,000円
ミルフィーユカツカレー
（サラダ・スープ付き） 1,000円

福島産ゆきちから石臼
挽き小麦をブレンドした
熟成高加水の手揉み

太縮れ麺に、川俣シャモの
旨味たっぷり淡麗
スープを合わせた、

コラッセ限定の中華そば。

洋風な会津ソースカツ。
幾層にも重なった

麓山高原豚の断面からは
チーズと肉汁があふれます。
お米は湯川産のコシヒカリ。

肉盛り 300円
ネギ盛り 150円
麺大盛 100円

昨冬に仕込み、低温で約半年寝かせ、香りや甘みを出しました。

豊国酒造古殿町
①純米吟醸 超 ･･････････････････････ 1.8ℓ 3,060円

上品かつ柔らかな味わいと、果実のような華やかな香りが特徴。

花春酒造会津若松市
②純米大吟醸 山田錦 磨き40
･････････････････････････････････････････････720㎖ 4,400円

穏やかな吟醸の香りと幅のある旨味。

玄葉本店田村市
③あぶくま 純米吟醸 ひやおろし
･････････････････ 720㎖ 1,613円・1.8ℓ 3,225円

喉ごしさわやかな、通好みのお酒です。

寿々乃井酒造店 天栄村
④寿月 特別純米酒 ひやおろし
･････････････････････････････････････････････720㎖ 1,580円

ふくよかで心地よい香りとまろやかな舌触り。癖がなくスッキリと
した飲み口でありながら、コクと米の旨みを存分に味わえます。

千駒酒造白河市
⑤純米 ひやおろし･････････････720㎖ 1,375円

お米の旨みと甘味が口の中に広がります。

小原酒造喜多方市
⑥純米生詰 ひやおろし くらしっく
･････････････････････････････････････････････720㎖ 1,375円

清涼感ある口当たり、ほのかな甘み、とろりとした舌ざわり。

⑦純米吟醸 蔵粋原酒生詰 ひやおろし　
･････････････････････････････････････････････720㎖ 1,485円

ふわりとライトな含み香、純米らしい旨みと適度な酸味。

国権酒造南会津町
⑧國権 純米吟醸 秋あがり 銀ラベル
･････････････････ 720㎖ 1,980円・1.8ℓ 3,850円

梨系の熟した香り、口当たり柔らかく厚みのある旨み。

辰泉酒造会津若松市
⑨辰泉 純米 秋上がり
･････････････････ 720㎖ 1,430円・1.8ℓ 2,640円

熟成により新酒のあらあらしさが消え、まろやかな味わいの酒。

人気酒造二本松市
⑩人気一 ひやおろし 純米吟醸
･････････････････････････････････････････････720㎖ 1,518円

シャインマスカットの
大福 ･･････ 1個 280円
大粒で新鮮な
シャインマスカットを道明寺
生地で包みました。

白ワインとマスカットの
ジュレ･････････････････1個 480円
バニラムースの上に白ワインの
ジュレとフレッシュなマスカットを
たっぷり合わせました。

シャインマスカットの
レアチーズデザート
･･････････････････････････1個 594円
フワフワのレアチーズクリームに、
旬のシャインマスカットと白ワインゼリー、
特製生クリームを合わせた贅沢なデザート。

シャインマスカットの
ゼリー ･･･････････ 1個 480円
たっぷりのシャインマスカットに、
白ワインのゼリーとヨーグルトの
ブランマンジェを合わせました。

10：00頃到着予定

各日
各3０個
限定

9月 出店スケジュール
9/17㊎ 佐久商店（いか人参） 
9/17㊎ 国際米流通センター（納豆・米） 
9/17㊎～21㊋・27㊊・28㊋ 燻製木香（燻製商品）
9/18㊏ とうふ屋大楽（豆腐） 
9/18㊏・21㊋ 納屋カフェ椿（クッキー、スコーン）
9/19㊐　半熟チーズ専門店HIKARI（チーズケーキ）
9/20㊊・27㊊ 佐倉ファーマーズ（季節の野菜） 
9/21㊋・22㊌・27㊊～30㊍ ひふみ堂（オリジナルケーキ）
9/23㊍・24㊎ 手作り石鹸プリマリア（石鹸） 
9/25㊏・26㊐ 会津自然栽培農家の会（米・地酒）

創業55周年を迎えた、
手作り餃子・ラーメンの店。

GAP認証取得の生産者が
打ちたてそばを振る舞います。

食材本来の味を
活かしています。

招福萬来みらく
【福島市土湯温泉】
オリジナル開運満月餃子
 20個1,450円

らぁ麺 800円
らぁ麺大盛り 1,000円
ローストポーク 300円
〈9/23㊍のみ〉
シャモらぁ麺 900円

カレー開運満月餃子
 20個1,800円

① ② ③ ④ ⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨ ⑩



出展者および商品・価格は変更となる場合がございますのでご了承ください。

ふくしまみらいチャレンジ
プロジェクト

レジ袋削減のため、
マイバッグの持参
にご協力ください。
マイバッグの持参

Patisserie
Reconnaissance

二本松市

モンブラン

･･････････････1個 490円

上質なマロンクリームとコクのある
純生クリーム、さっくりとしたメレンゲ、
カシスのコンフィチュール。
王道のモンブランです。

モンブラン

･･･････････ 1個 600円

和栗をたっぷりと使用した
タルト仕立てのモンブラン。

人気沸騰中。懐かしい「たぬきケーキ」。

パティスリールコネサンス
Patisserie
Allumette

伊達市
パティスリーアリュメット

モンブラン始めました

Patisserie La 4 区
国見町 パティスリー・ラ・ヨンク

ソースをかけると濃厚プリン
に変身します。

魔法のプリン

････ 1個 330円
高級チョコと
オードヴィを使った
贅沢なチョコレート
ケーキ。
大人の贅沢

････１個 486円

クロワッサンシュー
･･････････････････････････････････････ 1個 280円

Atelier de Gateaux二本松市

クロワッサンの中に
たっぷりのクリーム。

アトリエ・ド・ガトー

レガーレ桑折ピザスタ桑折町

10：30～11：00到着予定

ニューキムラヤ福島市

たぬきちゃんケーキ
････････････････････････････････････2個入 620円

太郎庵会津坂下町

マリトッツォ

･･･ 1個 385円

ティラミストッツォ

･･････････ 1個 400円

オ・パヌトン郡山市

ずんだ食パン････････････････１斤 400円
ふくしまバゲット･･･････････1本 300円
ふくしまロデブ･･････････････1個 390円

月見団子
･･･････････････････････15個入1パック 950円

會津豊玉猪苗代町

しらゆき
･･1個 220円

富貴（栗）
･･･1個 220円

割烹 田季野会津若松市

あいづ食の陣 トマトカツわっぱ
････････････････････････････････ 1折 1,080円

洋食屋さんの秋のハンバーグ海苔弁
････････････････････････････････ 1折 1,250円

あかま福島市

つぼ鯛の塩焼き弁当
･････････････････････････････････････ 1折 900円

炙りトロサーモンとアボカドの棒寿司
･････････････････････････････････････ 1折 890円

魚の彩りちらし寿司
････････････････････････････････ 1折 1,280円

秋の洋風おばんざい弁当
････････････････････････････････ 1折 1,250円

てんぷらひら井福島市

ひら井特製天むす
･･････････････････････････････････ 2個入 600円

大水福島市

県産桃の甘みでおいしい
さばの味噌煮･･････････････ 1枚 430円

●石井農園
●齋栄織物(株)
●ニコニコ菅野農園
●（合資）旭屋
●（株）菅野漬物食品
●(株）緑里
●本田屋本店

シャインマスカット････････････････ 時価
モーニング郡山市

シャイン
マスカットの
果実入り
ヨーグルト
 200g 454円

BLACK TIDE BREWING気仙沼市

10:30頃到着予定

17：00頃到着予定

食感の良い会津産ピーナツと
塩味の効いたバターを
ブッセ生地でサンド。

ラム酒のシロップが
アクセント。

コーヒーシロップを使った大人な味わい。

こしあんと栗を求肥で
包みました。

風味豊かな小倉羊かん
の中に大きな栗。

太郎庵×
ピーナツジャパン（おくや）

会津坂下町
喜多方市

会津の天神さま ピーナツバター
･･････ 5個入 1,145円・バラ 220円

二本松市・亀谷坂露伴亭の
スリランカカレーを使用。

里芋をイメージした団子に餡を巻きました。
芋名月とも呼ばれる十五夜にピッタリ。

ソフトな角食パンにずんだ餡を巻き込みました。
甘さ控えめです。

菓子処まつもと二本松市

スリランカ
カメーパン

･･1個 310円

桜華楼国見町

あんかけ
焼きそば

 1折 1,000円
･･ハーフ 600円

11：00頃到着予定
たっぷりの具材に
トロ～リあん。

大きなつぼ鯛のうま味たっぷりなお弁当。

珍萬弁当
･････････････････････････････････1折 1,290円

珍萬賓館福島市

各日20折限定販売

11：00頃到着予定

エビチリ、野菜炒め、ザーサイなど人気の総菜が
入った本格中華弁当です。

麓山高原豚を会津トマトでサンドしたカツです。麓山高原豚を会津トマトでサンドしたカツです。

バター風味のきのこピラフと鮭、舞茸、しめじ、
ハンバーグ等を盛り込んだ、秋を味わう洋風弁当
です。

和牛と国産豚のハンバーグ、国産豚バラ肉と
木の子のジンジャーソテー、洋風卵焼きなどを
詰め合わせました。ハンバーグソースはデミグラス、
ローストガーリック、トマトから選べます。

メインは17㊎・25㊏エビと野菜炒め、18㊏・26㊐
麻婆豆腐、19㊐酢豚、20㊊牛肉と野菜炒め、
23㊍豚肉の四川風炒め、24㊎チンジャオロース

牛乳屋の金賞ソースカツ丼
････････････････････････････････ 1折 1,200円各日60折限定販売

牛乳屋食堂会津若松市

丼ぶりグランプリ
金賞受賞。

Petit Rizière二本松市
プティリジエール

福豆屋郡山市
秋をイメージしたおかずづくしです。

ふくしま路おとなの秋ごはん
･････････････････････････････････１折 1,100円毎日少量入荷

松茸のうまみが
詰まっています。

福島市産の桃（あかつき＆白鳳）をふんだんに
使った、桃のジューシーさと優しい甘みが
感じられるクラフトビール。

ふくしま路
松茸おべんとう

･･１折 1,080円
毎日少量入荷

海鮮と天ぷら 魚の伊達市

たこ八（カネヨ水産）相馬市

新物ほっき飯弁当
･････････････････････････････1折 1,000円

※写真は
　イメージです。

新物のほっき貝をたっぷり盛り付けました。

カニ、イクラ、甘エビ、ウニ、金華さば、炙りトロ
サーモン、マグロのタタキなど、彩り豊か。

炙りトロサーモンとアボカドの風味が
ベストマッチなお寿司です。

9：30～10：00到着予定

各日20折限定販売

レストランki-ichigo福島市
きいちご

BLTカフェ福島市

オーナーズ
バーガーMサイズ

････ 1個 800円
20

オーガニックエゴマ粉使用の
自家製バンズにビーフ１００％の
パテが相性抜群。

TRATTORIA LA EGAO福島市
トラットリア ラ エガオ

パスタボックス

 1折 1,300円

エガオのおつまみBOX
････････････････････････････････ 1折 1,800円各日15折限定販売

各日15折限定販売

各日30折限定販売

各日20折限定販売 各日30折限定販売

各日15折限定販売

9：30～10：00到着予定
福島県産エゴマ豚を
使ったラグーソースの
手打ちパスタ。
地粉きぬあずまを使用
したもっちり食感です。

テレビ番組「バナナマンのせっかくグルメ！！」で
紹介されました。

うな重弁当
････････････････････････････････  1折 2,300円各日10折限定販売

うなぎの半沢二本松市

肉厚のうなぎとタレの染み込んだ
ご飯が絶妙。

肉肉ビストロオードブル
･･･････････････････････････････ 1折 5,000円

珍萬賓館福島市

珍萬パーティセット
･････････････････････････4～5人前 4,980円

寿司と和風オードブル
･･････････････････････････････4人前 4,980円

たすいち福島市

たすいちのコース料理オードブル
･････････････････････････ 3～4人前 4,500円

予約制予約制

各日15折限定販売

ローストビーフ、カレイ幽庵焼き、海老真丈、手羽先
スパイシー揚げ、コーンクリームコロッケ、おばんざい、
チラシ寿司などを詰め合わせました。

16
Petit Rizière二本松市

プティリジエール

予約制予約制

予約制予約制

予約制予約制

予約制予約制

各日8折限定販売

各日10折限定販売

夏を乗り切る肉料理を詰め込みました。
惣菜7～8品入。

※盛り付け方は変わる場合があります。

人気の中華総菜６品、直径40cmの大ボリューム。
本格中華をご家庭で。

海鮮と天ぷら 魚の伊達市

人気の海鮮太巻きと金華鯖の棒寿司に自家製の
和牛のローストビーフ、鴨肉のロースト、角煮、
煮物等が入ったオードブルです。

予約制予約制

らん亭～美日庵郡山市

長月の会席弁当
･････････････････････････････････1折 3,500円

八寸、焼き魚、焼き胡麻豆腐、炊き合わせ、
炊き込みご飯、デザートなど。

福島産の桃を甘味に使いました。

※献立は変更になる
場合があります。

25折限定販売

メンチカツ
･･･････････････････････････ 冷凍、3個入 400円

今野畜産南相馬市

肉汁たっぷりのジューシーなメンチカツ。

地元福島の事業者だからこそ提供できる、
素材や工程にこだわった商品を販売します。売り切れ次第終了

気仙沼＆福島のコラボ
クラフトビール　Squeezy Peach
･････････････････････････････････ 350㎖ 715円

予約制オードブル

酒井ぶどう園伊達市

※写真はイメージです。

今が旬のフルーツを
召し上がれ！

冷めても
ジューシーです。

各日20折限定販売

各日20折限定販売

地元の野菜とイタリアンを融合させた、
本格的な前菜の盛り合わせです。
一つ一つを丁寧に手作り。

からあげ伊達屋伊達市

伊達鶏コロッケ････････５個入 450円
伊達鶏つくね ･･･････････ 5本入 550円

伊達ハーブ鶏
唐揚げ
･････大 650円マルゲリータ

････････････････････････････････ 1枚 1,350円各日10枚限定販売

４種のチーズ
････････････････････････････････ 1枚 1,666円各日5枚限定販売

アル・ケッチァーノの
奥田シェフが監修。

11：00～12：00到着予定

味付けされたプリプリのえび天を、
会津産コシヒカリで握りました。

10：00頃
到着予定

他18種類

イタリアンオードブル
･････････････････････････２～３人前 3,500円

イタリアン惣菜、地元野菜料理、
日本海の魚料理など、１０種盛の
イタリアンオードブル。

レガーレ桑折 ピザスタ桑折町

Yellow Beer Works福島市
イエロー ビア ワークス

ブラック タイド ブリューイング

なめらかな舌ざわりとコクのある深い味わいが
楽しめるヨーグルトです。

※予約制はお渡し日時の前日15：00までに
　連絡をお願いします。


