
会津地鶏
てり焼きわっぱ
･･･････････････････････････････ 1折 1,350円

郡山市

パッション＆
マンゴーヨーグルト
･････････････ 200ｇ 583円

マンゴーとパッションフルーツのソースを　　　
合わせたヨーグルトに　　、
マンゴー果肉を加えました。

ナタデココと甘夏
ヨーグルト

･････････････ 200ｇ 302円

なめらかな舌ざわりとコクのある
深い味わいが楽しめる

ヨーグルトです。

ヨーグルト専門店 モーニング

本宮市

ぬか茂菓子店

福島桃の恵み
かりんとう

･････ 55ｇ 345円

福島桃の香りと甘み、
後味もちゃんと桃。

こんにゃく餅

････ 8個入 972円

桑折町 レガーレ桑折ピザスタ

マルゲリータ

･･ 1枚 1,470円

アル・ケッチァーノの
奥田シェフが監修。

11：00頃到着予定

前菜盛り合わせ 1人前
･･･････････････････････････････ 1折 1,630円

イタリアン食材と
桑折の野菜を使った
ボリューミーな一品。

会津若松市 割烹 田季野

会津地鶏の
甘辛い照り焼きと
会津産ネギ焼、
田季野の象徴である
山菜を合せました。

10：00頃到着予定

会津若松市
牛乳屋食堂

牛乳屋の
ソースカツ丼

･･ 1折 1,260円

2015年～2018年
４年連続全国丼グランプリ
カツ丼の部金賞受賞。

9：30頃到着予定

伊達市 海鮮と天ぷら 魚の

伊達鶏の鶏天重

･････････1折 930円

こだわりの綿実油で揚げた、柔らかい伊達鶏の
とり天と半熟玉子、季節野菜の天ぷらが入った

天重。甘辛丼つゆが
絶品です。

10：10頃到着予定

海苔海老天重

･････････1折 950円

こだわりの高級油
「綿実油」で揚げた、
海老４本と海苔、
野菜の天ぷらが入った
天丼です。

10：10頃到着予定

10：10頃到着予定

相馬市 たこ八（カネヨ水産）

相馬のお造り
････････････････････････････････１折 1,680円

相馬原釜港、禁漁前の
大型底引きで揚がった
魚介類を中心に
提供します。

9：30頃到着予定

9：30頃到着予定

9：30頃到着予定

アサリの相馬松川浦飯
･････････････････････････････････････１折 851円

松川浦の生青のり、
アサリを醤油味で
炊き込みました。

ヒラメとホッキのソースカツ重
･･････････････････････････１折 1,100円

相馬産平目とホッキの
あっさり海鮮ソースカツ丼。

福島市 TRATTORIA LA EGAO
トラットリア ラ エガオ

エガオ特製 
冷製パスタ
しらすと夏野菜のトマト
クリームカッペリーニ
･･･････････････････････････････1折 1,300円

冷蔵庫で保管し、
召し上がる直前に
トマトクリーム
ソースをかけて
ください。

10：00頃到着予定

いわき市
NISHI，s KITCHEN

ニシズキッチン

西シェフのカレー弁当
 1折 700円

サッカー日本代表専属の
西芳照シェフが
海外遠征時に

選手やスタッフに
提供している

カレーが楽しめます。

10：00～10：30到着予定

海鮮太巻

･････1折 950円

マグロなど海の幸が
たっぷりの
太巻です。

10：10頃到着予定

グレープフルーツ
ゼリー

･･１個 648円

シアワセごはん

オードブル

がいっぱい福只見町 ムラカミカレー

イエロースープカレー
 冷凍、1個300ｇ 1,400円

会津地鶏の
骨付きもも肉が
丸ごと入っています。

レッドチリカレー
冷凍、1個190ｇ 800円

会津地鶏の手羽元肉入り。
トマト多めの甘酸っぱさが特徴。

福島市 笑夢カレー

バターチキンカレー
欧風ポークカレー
海老カレー
グリーンタイカレー
 冷凍、各1個180ｇ
864円

Japanese curry 
awards 2021 
メインアワード受賞。

いわき市 NISHI,s KITCHEN
ニシズキッチン

西シェフの
ハンバーグカレー
1個230g 1,080円

サッカー日本代表が
食べているレシピを基に、
ジューシーな福島牛を
使ったカレー。

会津若松市
テクニカルスタッフ

福島ももの
ZEROカレー
･･ 1個190ｇ 572円

水を一切使わず、
果物と野菜の水分のみで
作ったカレーです。

猪苗代町
国指定重要文化財
天鏡閣

天鏡閣ケレー
 1個200ｇ 669円

明治ロマンの味。
福島県産牛肉使用。

会津若松市 会津地鶏ネット

会津地鶏カレー 
中辛口、
会津地鶏 
激辛カレー
 各1個220ｇ 680円

香り高い脂とコクが特徴の会津地鶏。
スパイスと調和しています。

川俣町 川俣町農業振興公社
川俣シャモのうま味とじっくり煮込んだ
カレーソースが美味しさを奏でます。

川俣シャモトマトカレー
･･ 1個200ｇ 702円

川俣シャモ
地鶏カレー 中辛
･･ 1個200ｇ 594円

伊達市
まほろばフーズ

伊達鶏キーマカレー
･････ 1個180ｇ 480円

伊達鶏挽肉の深い
味わいと香り高い
スパイスが効いています。

白河市 肉の秋元

白河高原清流豚カレー
・トマト200ｇ ・中辛口185ｇ
････････････････各1個 579円

白河の里山でのびのびと
育った豚はカレーとピッタリ。

平田村 道の駅ひらた

ハバネロ戦隊カラインジャ―
手羽先グリーンカレー

････ 1個200ｇ 672円

ハバネロ戦隊
カラインジャ―
1個200ｇ 672円

この辛さに耐えられるか！？

手羽先が丸ごと入っています！

会津美里町
会津美里振興公社

ピンピン
ころりカレー
 1個200ｇ 756円

おたねにんじんのほろ苦さと
程よい辛さがマッチ。

南相馬市
小高工房

小高ビーフ
カレー 大辛

････1個180ｇ 648円

大きな野菜と牛肉を
じっくり煮込みました。

木成り完熟唐辛子入り。

いわき市 たふぃあ

米粉でとろ～りカレールゥ
････････1個150ｇ 486円

動物性原料・
小麦粉不使用、
化学調味料無添加。

いわき市
しんごSUN本舗

ハワイアン
カレーせんべい
･････ 1袋130ｇ 594円

カレーのコクを
そのままに特製スパイスで
仕上げました。

カレーカレー アラカルトアラカルト夏に

食べたい！

※写真はイメージです。

レストランの味を
そのままお届けする
シェフのこだわり
自家製惣菜の
盛り合わせ。

エガオの特製
イタリアンオードブル

･･･3～4人前 6,500円

TRATTORIA LA EGAO
トラットリア ラ エガオトラットリア ラ エガオ

福島市

野菜や、シェフ手作りのお惣菜、
キッシュなどが中心の、
ヘルシーで彩り豊かな
イタリアン。

イタリアン
オードブル
･･････････････････････････････････････････3～4人前 7,581円

レガーレ桑折ピザスタ桑折町

県産エゴマ豚の赤ワイン煮込み、
天のつぶを使用した
ライスコロッケ、

キッシュなどが入った、
イタリアンオードブルです。

ozendate MASUZO
オゼンダテ マスゾウオゼンダテ マスゾウ

福島市

海鮮と天ぷら 魚の伊達市

寿司とオードブル
･･･････････････････････4人前 5,000円

海鮮太巻、甘エビの棒寿司、
手毬寿司と和牛ローストビーフ、
チキンステーキ、伊達鶏の
天ぷらなどが入った、
魚のこだわりの物産館
限定オードブルです。

肉料理満載の贅沢な
満腹満足盛り合わせ。

Petit Riziére
プティリジエールプティリジエール

二本松市

伊達鶏の
オードブル
おにぎり入
････････････････････････ 3～4人前 3,900円

鳥安福島市

伊達鶏のうまみを
存分に。

予約は電話にて
������������TEL○予約締切日時

○お渡し日時
予
渡

オードブルはご予約のみの
ご提供となります。

みんなで食べよう!

ふ
く
し
ま

文政2年創業以来、
ほのかな甘さ、

みずみずしい味わいが
多くの人に愛されています。

松本家会津若松市

松本家の水羊羹
･･････････････････････････････････２本入 540円
･････････････････････････････５本入 1,080円

會津豊玉猪苗代町

ほのか豆腐

････････････１本 850円

こしあんの風味を生かして、さっと練り上げました。

青海苔を入れたお麩で、
こしあんを包みました。
麩饅頭
････････････1個 280円

※写真はイメージです。

太郎庵会津坂下町

太郎庵のあんみつ
････1個 500円

本物の味が楽しめる、
天然天草で作った寒天です。

太郎庵のあまから団子
･････････････････････････3本入 429円

冷やして食べる、こしあんを
包んだみたらし団子です。

※8/5㊏のみ11：00頃から

花月堂花屋二本松市

あだたら山の
揚げ饅頭
･････････････････････････････････ 5個入 550円
･･････････････････････････ 10個入 1,100円

カリッと香ばしい皮と
甘さ控えめな餡の
ハーモニーが絶妙。

菓子司 陣野塙町

餅米と粉こんにゃくを使用。
とろけるような食感が特徴です。

廣瀬屋福島市

さわやかな味わいの
グレープフルーツの実をくりぬいて
皮を器にした上質のゼリー。

クリームあんみつ
･･･････････････････ 1個 500円

SHOGETSUDO MATSUKAWA
松川 松月堂菓子店福島市松川町

自家製粒あんを使った
ボリューム満点のあんみつです。

ブルーベリーの
果実入りヨーグルト
･････････････ 200ｇ 475円

完熟の大粒
ブルーベリーをたっぷりと
ヨーグルトに加えました。

季節の味わい
ヨーグルトピーチ
･････････････ 200ｇ 367円

甘く熟した桃の果実のピューレ
をふんだんに加えた贅沢な
味わいのヨーグルトです。

※売り切れ次第終了20種類、総数1,500個入荷予定

こ
ち

らもオス

ス
メ

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

※写真はイメージです。

うな重弁当 
・雪 ･･････････････････････ 1折 2,268円
・月 ･･････････････････････ 1折 3,456円
・花 ･･････････････････････ 1折 4,752円

※写真はイメージです。

会津産米の上には、炭火で焼いた
「照り感」のある「ふっくら」とした鰻。

「花」のみ
予約制
前日
15：00
まで

会津若松市 六代目 鰻のえびや
9：30頃到着予定

夏の
菓子

MASUZO
おまかせオードブル

･･････３～4人前 5,500円

オードブル

･･2人前 7,200円
 3人前 10,000円

　

季節の海鮮ちらし

･･ 1折 1,360円

真鯛や、ホタテ、イクラ、
ウニ、甘エビ等の
10種類のおすすめ
海鮮食材が入って
います。

地元の野菜とイタリアンを融合させた、
本格的な前菜の盛り合わせです。
一つ一つを丁寧に手作り。

エガオの
おつまみBOX

･･ 1折 1,800円
二本松市 Petit Riziére

プティリジエール

エゴマ豚焼き肉
＆ハンバーグ弁当

････ 1折 1,296円

福島県産エゴマ豚の焼き肉と
ハンバーグがセットになった、
ボリューム満点の
肉肉弁当です。

9：45～10：00
到着予定


